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IDARIi GOZETIM ALTINDA TUTULAN DUZENSIZ GOCMEN
SATUSUNDEKI YABANCILAR iCiN
450 OGUN YEMEK HIZMET ALIMI
TASIMA VE DAGITIM HiZMETLERI iLE ILGILIi TEKNIiK SARTNAMESI
1- HIZMETIN KONUSU VE MIKTARI
1.1. {limiz kolluk kuvvetlerince idari gézetim altinda tutulan yabancilar igin, Batman Il
Gog Idaresi Miidiirliigii tarafindan yapilacak olan ve is bu sartnamede detaylar belirlenen
sekilde yemek olarak sabah kahvaltis1 , 6gle ve aksam yemegi hizmet alim isidir.
| 1.2. Yemek hizmeti, Batman il Gog Idaresi Miidiirliigiince belirlenecek yerlere,
yiiklenicinin kendi tagima araclar ile servis edilmek iizere 6giin sayis1 Sabah Kahvaltis1 150
(yiizelli) 6giin, Ogle 150 (yiizelli) 6giin , Aksam Yemegi 150 (yiizelli) 6giin olup toplamda
450 ( Dortyiizelli) 6giin alinacaktir.
2- iSIN SURESI
2.1. Satin almanin isleminin siiresi 08.09.2023 tarihinde baglar 6giin sayisi
tamamlandiginda sona erer. 31.12.2023 tarihine kadar 6giin sayis1 tamamlanmasa bile her
haliikarda 31.12.2023 tarihinde is biter ve sozlesme sona erer. Ogiin sayisi
.tamamlanmamasiyla ilgili yiiklenici herhangi bir hak veya vergi iadesi talep edemez.

3. YEMEK HiZMET ALIM iSi iLE iLGIiLi HUSUSLAR

3.1. Firma, yiyeceklerin siparisi, satin alinmasi, depolanmasi, hazirlanmasi pisirilmesi ile
yabanci uyruklu kigilere yemegin Idare tarafindan belirtilen yerlere tasinmasi, yemek
fislerinin kontrolii, yemegin servisi, bulagik kaplarinin toplanmasi, yikanmasi, ¢oplerin
kaldirilmasi, yemek verilen yerlerde kullanilan masalarin, sandalyelerin, tezgahlarin, yerlerin
.cthazlarin vb. temizligi igini istlenir.

3.2.Firma, Cumartesi ve Pazar ile Resmi tatil giinleri dahil haftanin biitiin giinlerinde yemek
vermekle yiikiimliidiir. Yemek servis saatleri,

1.sabah 08:00-10:00

2. Ogle 12:00 — 13:00

3.. Aksam 17:00 — 18:00 olarak uygulanacaktir.

Bu saatler disinda idarenin talimatiyla yemek servisi yapilabilecektir. Servis saatleri idarenin
‘karariyla degistirilebilir.

3.3.Firma, yemegi kendisine ait mutfaklarda hazirlayacak idare tarafindan belirlenecek
yerlerde servise sunacaktir.

3.4.Yemeklerin hazirlanmasinda, pisirilmesinde, saklanmasinda ve dagitiminda TSE
standartlarina uygun paslanmaz ¢elik kaplar kullanilacaktir. Mutfakta kesinlikle bakirdan ve
.aliminyumdan imal edilmis malzeme kullanilmayacaktir.

3.5.Yemekler tretildikleri giin tiiketilecektir. Artan yemekler hicbir sekilde ertesi gun servﬁ%’“
sunulmayacaktir. Yemekler renk, koku, tat, goriiniis, sicaklik ve gramaj gibi n_itellk ve mcg:lik{_
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bakimidan kalitesi servise uygun olmadig: takdirde esdeger yemek, o 6giine yetisecek
sekilde firma tarafindan temin edilecektir.

3.6.Firma tarafindan getirilen yemekler idari gdzetim ve simrdigi karari alinan yabanci
uyruklu kisiler diginda higbir sekilde baska kisiye satilmayacaktir.

3.7.Yabanc1 uyruklu kisiler yemek servisleri self servis olarak tek kullanimhik gida
mevzuatina uygun tabldotlarda yapilacaktir.

3.8.Yemek kaliteli, lezzetli, doyurucu, ekmek ilavesi ile birlikte yetigkin bir insanin giinliik
enerji ve besin maddeleri ihtiyacinin en az tigte birini karsilayabilecek sekilde ortalama
800—1300 kalori degerinde olmalidir. Yemekler az tuzlu ve az baharatl olacak ve kesinlikle-
ithal et kullanilmayacaktir. Ekmekler kisi bagina hesaplanmal1 ve ortalama 150 gr. olmalidir.

3.9.Firma sagladign biitiin yiyecek ve igecekleri TSE ve belirli malzemelerde de TSE nin

diizenledigi teknik sartlara uygun (TSE, ISO 9001 (VEYA 9002) raf dmriinii tamamlamamis

ve son kullanma tarihi gegmemis, ambalaj iizerinde son kullanma tarihi ve iiretim tarihi

olmalidir.

- Sebze ve meyveleri taze olarak ciiriik, kurtlu, kiiflii, ezik, eksi, buruk, normalden daha’
yumusak veya sert, kurumus, burusmus, kirli, gamurlu, lekeli, veya ham olmayacak (standart

ve birinci kalite olacak), Gida Maddeleri Tiiziigii ile Belediye ve Hifzisihha Kurallarina uygun

olacak

- Kuru gidalan Gida Maddeleri Tiiziigiine, Belediye ve Hifzisthha kurallarina uygun olacaktir.

Uretim yapan firmanin TSE, ISO 9001 (veya 9002)belgelerine sahip olmasi gerekmektedir.

Bu 6zelligi tasimayan kuru gida maddeleri kullanilmayacaktir. .
-Yogurt, ayran ve mesrubat bozuk olmayacak, (TSE' li vakumlu ve en iyi kalitede olacak)

ambalaj iizerinde kalitesi, firmanin adresi, unvani, imal ve son kullanma tarihi, net agirligi

yazil olmahdir.

-Kullanilacak etler(dana ve kuzu eti, tavuk eti ve balik eti) taze, kokusuz, temiz, orta yagh,

Belediye ve Hifzisihha kararlar ile gida maddeleri tiiziigiine uygun ve yemegin cinsine gore

olarak getirilecektir. Uretim yapan firmanin TSE, ISO 9001 (veya 9002) belgelerine sahip

olmasi gerekmektedir. '
3.10.Firma yapacag hizmetlerle ile ilgili olarak galistiracagi personel hakkinda mevcut yasa,

yonetmelik, tiiziik hiikiimleri, diger mesleki vecibeler ile bu tarihten sonra ¢ikacak olan yeni

mevzuata da uygun olarak is¢i saghgi, is giivenligi ve sosyal giivenlik Onlemlerinin

alinmasinda tek basina sorumlu olacaktir.

3.11.Firma servis tabaklarim, ¢atal, kasik, bigak, bardak ve yemekle ilgili diger alet ve edevati

saglik kurallarina uygun bir sekilde dagitmak ve muhafaza etme zorundadir. -
3.12.Isin yapilmasi sirasinda Is Kanunu, Sosyal Giivenlik Kanunu ve diger kanunlardan dogan

her tiirlii sorumluluk ve zorunluluklar firmaya aittir. is ve hizmetlerin goriilmesinde galisacak

isciler tamamen firmanin emir ve talimati altinda olup isgilerin ve diger ligiincii kisilerin

verecedi her tiirlii zararda isveren sifati ile firma sorumludur. Firma is yerinde is saghg ve is

giivenligi ile ilgili her tiirlii onlemleri almak zorundadir. Bu isin niteligi ve yuritimi

yoniinden firma asil igverendir.

5.13 Odeme, il Gog idaresi Miidiirliigii tarafindan, muayene ve kabul sartlarina uygun olarak
is bitiminde hizmetin yapildigimin belgelenmesinden sonra diizenlenecek fatura karsiligi

yapilacaktir.

3.14. Firmanin hak edisi muayene ve kabul komisyonunun tutanaklarina istinaden is bitince

Oddemesi yapilacaktir.

3.15.Yemek yiyenlerde vuku bulacak yemekten kaynakli besin zehirlenmesi gikayetlerinde,

klinik bulgu ve miidavi hekim teshisinin ayn1 dogrultuda olmasi, ayrica bu durum laboratuar.
bulgular ile desteklenmesi halinde; 4735 sayili Kamu [hale Sozlesmeleri Kanununun 25 inci
maddesi gere§ince idare zarara ugratilmis sayilir, alim tek tarafli olarak feshedilir ve zararin
mubhatabi yiiklenicidir. £ N



3.16.Bu sartnamede belirtilen zorunlu nedenler olmadikga, yiiklenicinin isi aksatmasi veya
yabanci uyruklu Kisilerin yemek talebinin karsilanmamasi halinde; idarece temin edilecek
.yemek bedeli, yiiklenici tarafindan ddenir. Aksi takdirde protesto gekmeye ve hiikiim almaya
hacet kalmaksizin yiiklenicinin hak edisinden kesilerek ilgilisine idare tarafindan odenir.
Ayrica, her bir durum i¢in alim bedelinin % 1’1 oraninda ceza uygulamr

4.ISLETME KOSULLARI VE YUKUMLULUKLER

4.1. Firma, lgili kuruluslardan dogrudan temin konusu isle ilgili Gida Uretim Izin Belgesi
almakla yiikiimliidiir.

‘4.2. Bu sartnamede belirtilen zorunlu nedenler olmadikga, yiiklenicinin isi aksatmasi veya
yabanci uyruklu kisilerin yemek talebinin karsilanmamasi halinde; Idarece temin edilecek
yemek bedeli, yiiklenici tarafindan 6denir. Aksi takdirde protesto ¢ekmeye ve hiikiim almaya
hacet kalmaksizin yiiklenicinin hak edisinden kesilerek ilgilisine idare tarafindan 6denir.
Ayrica, her bir durum igin alim bedelinin % 1°i oraninda ceza uygulanir

4.3.5artnamede bulunmayan veya unutulan hususlarda ortaya ¢ikabilecek sorunlar idarenin
_istegi dogrultusunda ¢oziimlenecektir.

4.4.Taraflar arasindaki tiim uyusmazhklarda Batman Mahkeme ve Icra Daireleri kesin
yetkilidir.

4.5. Sartnamede belirtilen hususlarin takibi ve yerine getirilmesi ile ilgili her tiirlii yasal
sorumluluk yiikleniciye aittir.

‘5. CEZAI SARTLAR

5.1. 1ki (2 ) saat &ncesinden talepte bulunulmasina ragmen gelmeyen yemek ogiinlerinin
satin alma bedelinin %1 i oraninda ceza uygulanacaktir.

5.2. Cezai 6demeler zamaninda yapilmadig: takdirde amme alacaklan tahsili hakkinda kanun
hiikiimleri uygulanacaktir.

'5.3. Sartnamede belirtilen hususlarda aksaklik olmasi halinde idare satin alma isini tek tarafli
feshetmeye yetkilidir.

6.DIGER HUSUSLAR
6.1.Idare; 6giin sayisini yiizde % 20 arttirabilir.
6.2.Merkezde Miiltecilerin islemleri bitince 6giin sayis1 tamamlanmadan is biter.




KUMANYA MENUSU

KAHVALTI SANDIVIC (DOMATES PEYNIR MAROL ) SUT VEYA CAY [SU
OGLEN TAVUK TANTUNI (YARIM SOMUN) SALATA  |MESRUBAT SuU
AKSAM EKMEK ARASI KOFTE (YARIM SOMUN) SALATA |MESRUBAT su
KAHVALTI PEYNIRLI PIDE- CORBA SUT VEYA CAY |SU
OGLEN TAVUK DONER (YARIM SOMUN) SALATA |MESRUBAT SuU
AKSAM LAHMACUN (2 ADET) SALATA |MESRUBAT Su
KAHVALTI PEYNIRLI BOREK -CORBA SUT VEYA CAY |[SU
OGLEN TAVUK NAGIT (YARIM SOMUN) SALATA  |MESRUBAT SuU
AKSAM ET TANTUNI (YARIM SOMUN) SALATA  |MESRUBAT SU
KAHVALTI EKMEK ARASI HELVA (DOMATES SALATALIK MAROL) SUT VEYA CAY |SU
OGLEN TAVUK SINITZEL (YARIM SOMUN) SALATA |MESRUBAT su
AKSAM ET DONER (YARIM SOMUN) SALATA |MESRUBAT su
KAHVALTI PIKNIK GRUBU ( BAL-TEREYAG-PEYNIR- FINDIK EZMESI) EKMEK  [SUT VEYA CAY |SU
OGLEN ETLi EKMEK SALATA |MEYVE SUYU [SU
AKSAM TAVUK DONER (YARIM SOMUN) SALATA |MESRUBAT su
KAHVALTI PEYNIRLI PIDE-CORBA SUT VEYA CAY [SU
OGLEN TAVUK TANTUNI (YARIM SOMUN) SALATA |MESRUBAT Su
AKSAM LAHMACUN (2 ADET) SALATA  [MESRUBAT SU
KAHVALTI SANDIVIC (DOMATES PEYNIR MAROL ) SUT VEYA CAY [SU
OGLEN TAVUK DONER (YARIM SOMUN) SALATA  |MESRUBAT SuU
AKSAM EKMEK ARASI KOFTE (YARIM SOMUN) SALATA  |MESRUBAT SuU
KAHVALTI PEYNIRLI BOREK - CORBA SUT VEYA CAY |[SU
OGLEN TAVUK SINITZEL (YARIM SOMUN) SALATA |MESRUBAT SuU
AKSAM ET TANTUNI (YARIM SOMUN) SALATA  |MESRUBAT SuU
KAHVALTI EKMEK ARASI HELVA (DOMATES SALATALIK MAROL) SUT VEYA CAY ([SU
OGLEN TAVUK NAGIT (YARIM SOMUN) SALATA |MESRUBAT su
AKSAM ET DONER (YARIM SOMUN) SALATA |MESRUBAT SuU
KAHVALTI PIKNIK GRUBU ( BAL-TEREYAG-PEYNIR- FINDIK EZMESI) EKMEK  |SUT Su
OGLEN ETLI EKMEK SALATA |MESRUBAT su
AKSAM TAVUK DONER (YARIM SOMUN) SALATA |MESRUBAT su
“";1 -ii_ ¥h ,.ér\\{

KAHVALTI PEYNIRLi PIDE-CORBA SUT'VEYA CAY- |SU~Z,
OGLEN TAVUK TANTUNI (YARIM SOMUN) SALATA SU;

MESRUBAT -




AKSAM LAHMACUN (2 ADET) SALATA |MESRUBAT SuU
KAHVALTI SANDIViC (DOMATES PEYNIR MAROL ) SUT VEYA GAY |SU
OGLEN TAVUK DONER (YARIM SOMUN) SALATA |MESRUBAT SuU
AKSAM EKMEK ARASI KOFTE (YARIM SOMUN) SALATA  |MESRUBAT SuU
KAHVALTI PEYNIRLI BOREK -CORBA SUT VEYA CAY |SU
OGLEN TAVUK SINITZEL (YARIM SOMUN) SALATA |MESRUBAT SU
AKSAM ET TANTUNI (YARIM SOMUN) SALATA |MESRUBAT SuU
KAHVALTI EKMEK ARASI HELVA (DOMATES SALATALIK MAROL) SUT VEYA CAY |SU
OGLEN TAVUK NAGIT (YARIM SOMUN) SALATA |MESRUBAT SuU
AKSAM ET DONER (YARIM SOMUN) SALATA |MESRUBAT SuU
KAHVALTI PIKNIK GRUBU ( BAL-TEREYAG-PEYNIR- FINDIK EZMESI) EKMEK  |SUT VEYA CAY |[SU
OGLEN ETLI EKMEK (YARIM SOMUN) SALATA  |MESRUBAT SuU
AKSAM TAVUK DONER (YARIM SOMUN) SALATA  |MESRUBAT SuU
KAHVALTI PEYNIRLI PIDE-CORBA SUT VEYA CAY |SU
OGLEN TAVUK TANTUNI (YARIM SOMUN) SALATA |MESRUBAT suU
AKSAM LAHMACUN (2 ADET) SALATA  |MESRUBAT SuU

YUKARIDA VERILEN MENULERDEN HERHANGI BiRi KULLANILABILIR.




